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SOLUCIONES

Por su facilidad de uso e instalacioén, asi
como por su mas avanzada tecnologia el
sistema de cocinas de Sistecoin, busca
convertirse en el referente en el sector
de la extincion de cocinas comunitarias.

Todas las cocinas comerciales debido a la utiliza-
cién de productos altamente combustibles (aceites,
grasas vegetales y animales) y a la gran potencia
calorifica de los equipos utilizados (freidoras, fogo-
nes,...) suponen una constante y gran amenaza de
iniciar un fuego.

Por ello Sistecoin, ante la necesidad de proteger a
personas y materiales lanza al mercado un sistema
de extincion automatica para cocinas comerciales
mediante agente quimico a base de sales potasicas.

El sistema de extincién de incendios para cocinas
es un sistema automatico, auténomo y precalculado
para la proteccion de todas las zonas de una cocina
industrial (campanas, conductos de extraccién, ple-
nums y filtros) y todos los equipos de cocina (freido-
ras, parrillas, fogones, woks,...).

El sistema es ideal para cocinas de uso en restau-
rantes, hospitales, colegios, residencias, hoteles,
aeropuertos,...)

El sistema de extincion automatica para cocinas
disefiado por Sistecoin es un sistema precalculado
cargado con un agente quimico de ultima genera-
cién presurizado con nitrdgeno seco a una presion
de 15bar. Disefiado acorde con la norma NFPA 17A
y el Cédigo Técnico de la Edificacién y ensayado
en el laboratorio AFITI-LICOF, acreditado por ENAC
(Entidad Nacional de Acreditacién).
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